
 
ССААННККТТ --ППЕЕТТЕЕРРББУУРРГГССККИИЙЙ   ИИННССТТИИТТУУТТ   

  

УУППРРААВВЛЛЕЕННИИЯЯ   ИИ   ППИИЩЩЕЕВВЫЫХХ   ТТЕЕХХННООЛЛООГГИИЙЙ   
  

191186 Санкт-Петербург, набережная канала Грибоедова, д.7  
учебный центр:  тел (812)  312 -47-44 (многоканальный),  (812)  570 -64-41,  тел/факс (812)  312 -38-57,  

E-mail :  info@hlebspb.ru,  приемная ректора:  тел/факс (812)  314 -18-45 

E-mail :  rector@hlebspb.ru ,  бухгалтерия:  тел (812)  312 -43-22,  http:/ /www.hlebspb.ru 

 

 Руководителю  предприятия! 
Вниманию руководителей лабораторий,  

 служб контроля качества и безопасности продукции! 
          

Санкт-Петербургский институт управления и пищевых технологий  
(лицензия  на  осуществление  образовательной  деятельности 78Л02 № 0000584  рег. № 1655 от 11.01.2016 г.) 

приглашает руководителей и специалистов служб контроля качества и безопасности продукции 

пищевых предприятий, принять участие в программе профессиональной переподготовки с 

использованием электронного обучения, дистанционных образовательных технологий 
          

 

«ВНУТРЕННИЙ АУДИТОР СИСТЕМ МЕНЕДЖМЕНТА 

КАЧЕСТВА НА ПИЩЕВЫХ ПРЕДПРИЯТИЯХ »  

 

0 8  С Е НТ ЯБ Р Я  -  1 1  Д Е КА Б РЯ  2 026 Г .  

 

Цель обучения: получение новых компетенций, специальных знаний и практических 

навыков, необходимых для выполнения нового вида профессиональной деятельности: 

проведения независимых внутренних проверок по вопросам надежности и эффективности 

функционирования систем управления рисками, внутреннего контроля с целью 

достижения стратегических целей организации. 

В  п р о г р а м м е :   

          Основные системы менеджмента, применяемые в настоящее время в пищевой 

промышленности. 

         Системы менеджмента качества. Общие требования. Риск - ориентированное мышление. 

Требования к документации. Ответственность руководства. Менеджмент ресурсов. Процессы 

жизненного цикла продукции. Измерение, анализ, улучшение. 

 Системы менеджмента безопасности пищевой продукции. Общие требования. 

Управление ресурсами. Планирование и производство безопасной продукции. Анализ 

опасностей. Валидация, верификация и улучшение системы менеджмента безопасности 

пищевой продукции. Требования новых международных стандартов ISO 22002-100:2025 и ISO 

22002-1:2025. 

 Программа предварительных условий для обеспечения безопасности в цепочке 

«сырьё → производство → упаковка → хранение/транспорт → розница/обслуживание».  

 Интеграция требований по безопасности, гигиене и инфраструктуре на разных 

производственных площадках. 

         Интегрированные системы менеджмента (ИСМ). Системный и процессный подход к 

управлению. Модели построения ИСМ. Разработка и внедрение. 
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   Внутренний и внешний аудит: поставщика и третьей стороны. Термины и определения. 

Принципы аудита, управление программами аудита и проведение аудитов системы 

менеджмента, требования к аудиторам. 

   Планирование аудита. 

   Подготовка к выполнению внутренней аудиторской проверки в соответствии с 

программой внутренней аудиторской проверки. 

   Роль, обязанности и квалификация аудитора. 

   Идентификация и оценка рисков объекта внутреннего аудита (бизнес- процесса, проекта, 

программы, подразделения). 

   Оценка схемы построения (эффективности) контрольных процедур объекта внутреннего 

аудита (бизнес-процесса, проекта, программы, подразделения). 

   Проведение процедур внутреннего аудита и сбор аудиторских доказательств. 

   Документирование результатов выполнения процедур внутреннего аудита в рабочих 

документах с использованием программного обеспечения для целей внутреннего аудита или 

без него. 

   Выводы аудита. 

   Управление несоответствиями. Требования к формированию несоответствий. Процесс 

разработки корректирующих действий. 

   Контроль проведения корректирующих и предупреждающих действий.  

   Проведение оценки аудитора. 

   Этика поведения аудитора. Психологические аспекты. 

   Стажировка – ролевая игра: аудит высшего руководства, тех службы, службы закупок, 

отдела персонала 

   Итоговая аттестация – экзамен. 

 

По окончании обучения выдается диплом о профессиональной 

переподготовке установленного образца.       

Стоимость обучения одного слушателя 20 000 руб. НДС не облагается. 
 

 

И н ф о р м а ц и о н н о е   п и с ь м о   №  7 8 . 2 6  о т  0 7 . 0 8 . 2 0 2 6 г .  
 

 

Для участия в семинаре необходимо заполнить заявку и направить в Учебный центр:  

(812) 312-47-44, 312-38-31, тел/факс 314-18-45, E-mail: info@hlebspb.ru.  

Форма заявки  размещена на сайте СПИУПТ www.hlebspb.ru   

На основании Вашей заявки заключается договор и направляется счет для оплаты. Для регистрации 

слушателям необходимо иметь при себе копию платежного поручения и копию диплома о высшем или 

среднем профессиональном образовании (без вложения).  

Проживание оплачивается отдельно. Заявка на бронирование номеров размещена на сайте 

www.hlebspb.ru 

Набор в группу  Очное обучение с применением 

дистанционных 

образовательных технологий  

Очное обучение   

(32 часа) 

До 01 сентября 2026г. 

Количество мест 

ограничено 

8 сентября – 11 декабря 2026г. 8-11 декабря 2026г. 
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