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Уважаемые коллеги! 
П р и г л а ш а е м  в ас  п р ин я т ь  у ч а ст и е  в  о б р а з о в а т ел ь ны х  п р о гр а м м ах  Ин с т и ту т а   

в  н о я б р е  2 0 2 6  г од а  
Акт уал изация навыков и  компетенц ий руководит елей и специалистов  

пищевых  предприят ий –  залог  конкурентоспособности  предприятий на  
потребит ельском рын ке 

НОЯБРЬ 

02.11.2026-
27.11.2026 

«Бактериология. Правила работы с ПБА III-IV 
групп патогенности» 

С ПРИМЕНЕНИЕМ ДИСТАНЦИОННЫХ ТЕХНОЛОГИЙ 
Повышение 

квалификации 72 
часа 

Актуальные требования к обучению 
специалистов при лицензировании 
микробиологических лабораторий в 

соответствии с Постановлением 
Правительства РФ №46 (редакция от 

07.02.2026) 

10.11.2026-
12.11.2026 

 «Актуальные вопросы ветеринарной 
безопасности и профилактики болезней птиц в 

птицеводстве» 
С ПРИМЕНЕНИЕМ ДИСТАНЦИОННЫХ ТЕХНОЛОГИЙ 

Повышение 
квалификации 

24 часа 

Примеры конкретных требований для 
птицеводческих хозяйств и обеспечение 

безопасности птиц 

10.11.2026-
12.11.2026 

«Оценка неопределенности измерений: методы, 
теория и практика. Правила принятия решений» 

Повышение 
квалификации 

24 аса 

Важные рекомендации при оценке 
неопределённости 

 

10.11.2026-
12.11.2026 

«Органолептические методы испытаний качества 
воды. Объекты испытаний: вода питьевая, 
природная, дистиллированная, сточная» 

Повышение 
квалификации 

24 часа 

Допуск к органолептическим 
испытаниям продукции: спецподготовка, 
подтверждение сенсорной способности и 

компетенций. Подтверждение 
обязательно с участием третьей 

стороны 
 

11.11.2026 
«Программа производственного контроля. 
Актуализация программы в соответствии с 

новыми нормативно-правовыми документами» 
Краткосрочное 

обучение Новые требования с 01 июля 2026г. 

11.11.2026-
12.11.2026 

«Разработка нормативной документации на 
новые виды продукции. ТУ или СТО на пищевую 

продукцию. Использование придуманных 
названий» 

ОЧНАЯ или ОЧНАЯ С ПРИМЕНЕНИЕМ ДИСТАНЦИОННЫХ 
ТЕХНОЛОГИЙ 

Повышение 
квалификации 

16 часов 
Актуализация требований к выпуску новых 

видов продукции 

16.11.2026-
26.11.2026 

«Болезни рыб: бактериальные, вирусные и 
паразитарные. Отбор проб и лабораторная    

диагностика» 
С ПРИМЕНЕНИЕМ ДИСТАНЦИОННЫХ ТЕХНОЛОГИЙ 

Повышение 
квалификации 

72 часа 

В 2026 году появились новые 
требования, которые касаются разных 

этапов работы с рыбой — от 
разведения до закупок. 

17.11.2026-
20.11.2026 

«Актуальные требования технического 
регулирования и стандартизации на таможенной 

территории Евразийского экономического 
союза» 

Повышение 
квалификации 

32 часа 
 

17.11.2026-
20.11.2026 

«Внутренний аудит в испытательных 
лабораториях. Практическая реализация 

требований ГОСТ Р ИСО 19011-2021 и Критериев 
аккредитации» 

Повышение 
квалификации 

24 часа 

 Проведение аудита на основании 
новых рекомендаций по области 

аккредитации испытательной 
лаборатории 

25.11.2026-
26.11.2026 

«Сроки годности пищевой продукции: 
 обоснование, пролонгация, оценка безопасности 

продукции, условия хранения и критерии 
обеспечения хранимоспособности» 

С ПРИМЕНЕНИЕМ ДИСТАНЦИОННЫХ ТЕХНОЛОГИЙ 

Повышение 
квалификации 

16 часов 
Новые требования и единые правила с  

01 августа 2026 года  

25.11.2026-
27.11.2026 

«Отбор образцов (проб) и пробоподготовка 
продовольственного сырья и пищевой продукции: 

правила и методы идентификации»  

Повышение 
квалификации 

24 часа 

Современные требования к отбору проб и 
пробоподготовке продовольственного 

сырья и пищевых продуктов. 
Документирование процесса  

 

 
 

https://hlebspb.ru/uf/editor/files/LET_70_26%20%D0%9C%D0%B8%D0%BA%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%B8%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B3%D0%B8%D1%8F%20%D0%B2%D0%B5%D0%B1%D0%B8%D0%BD%D0%B0%D1%80%2072%D1%87.%20%D0%B0%D0%B2%D0%B3%D1%83%D1%81%D1%82.pdf
https://hlebspb.ru/uf/editor/files/LET_70_26%20%D0%9C%D0%B8%D0%BA%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%B8%D0%BE%D0%BB%D0%BE%D0%B3%D0%B8%D1%8F%20%D0%B2%D0%B5%D0%B1%D0%B8%D0%BD%D0%B0%D1%80%2072%D1%87.%20%D0%B0%D0%B2%D0%B3%D1%83%D1%81%D1%82.pdf
https://hlebspb.ru/uf/editor/files/LET_18_26%20%D0%A3%D1%81%D1%82%D0%B0%D0%BD%D0%BE%D0%B2%D0%BB%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D0%B5%20%D1%81%D1%80%D0%BE%D0%BA%D0%BE%D0%B2%20%D0%B3%D0%BE%D0%B4%D0%BD%D0%BE%D1%81%D1%82%D0%B8%284%29.pdf
https://hlebspb.ru/uf/editor/files/LET_18_26%20%D0%A3%D1%81%D1%82%D0%B0%D0%BD%D0%BE%D0%B2%D0%BB%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D0%B5%20%D1%81%D1%80%D0%BE%D0%BA%D0%BE%D0%B2%20%D0%B3%D0%BE%D0%B4%D0%BD%D0%BE%D1%81%D1%82%D0%B8%284%29.pdf
https://hlebspb.ru/uf/editor/files/LET_18_26%20%D0%A3%D1%81%D1%82%D0%B0%D0%BD%D0%BE%D0%B2%D0%BB%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D0%B5%20%D1%81%D1%80%D0%BE%D0%BA%D0%BE%D0%B2%20%D0%B3%D0%BE%D0%B4%D0%BD%D0%BE%D1%81%D1%82%D0%B8%284%29.pdf
https://hlebspb.ru/uf/editor/files/LET_18_26%20%D0%A3%D1%81%D1%82%D0%B0%D0%BD%D0%BE%D0%B2%D0%BB%D0%B5%D0%BD%D0%B8%D0%B5%20%D1%81%D1%80%D0%BE%D0%BA%D0%BE%D0%B2%20%D0%B3%D0%BE%D0%B4%D0%BD%D0%BE%D1%81%D1%82%D0%B8%284%29.pdf
https://hlebspb.ru/uf/editor/files/LET_29_26%20%D0%9E%D1%82%D0%B1%D0%BE%D1%80%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B1%20%D0%9F%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BE%D0%BF%D0%BE%D0%B4%D0%B3%D0%BE%D1%82%D0%BE%D0%B2%D0%BA%D0%B0%281%29.pdf
https://hlebspb.ru/uf/editor/files/LET_29_26%20%D0%9E%D1%82%D0%B1%D0%BE%D1%80%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B1%20%D0%9F%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BE%D0%BF%D0%BE%D0%B4%D0%B3%D0%BE%D1%82%D0%BE%D0%B2%D0%BA%D0%B0%281%29.pdf
https://hlebspb.ru/uf/editor/files/LET_29_26%20%D0%9E%D1%82%D0%B1%D0%BE%D1%80%20%D0%BF%D1%80%D0%BE%D0%B1%20%D0%9F%D1%80%D0%BE%D0%B1%D0%BE%D0%BF%D0%BE%D0%B4%D0%B3%D0%BE%D1%82%D0%BE%D0%B2%D0%BA%D0%B0%281%29.pdf

	Важные рекомендации при оценке неопределённости

